spi FH |JOANNEUM

Nachhaltiges
Lebensmittelmanagement

Offenes Labor

flir bauerliche Produkte und Prozesse

Das Lebensmitteltechnikum der FH JOANNEUM o6ffnet seine Tore fir
bauerliche Verarbeitungsbetriebe und Start-ups.

Holen Sie sich Ideen, wie Sie innovative Lebensmittelprodukte mit
Rohstoffen aus der Region nachhaltig entwickeln kénnen.

Unsere Lebensmittel-Expertinnen zeigen Beispiele erfolgreicher
Produktentwicklung und laden Sie zum Netzwerken und Finden neuer
Ansatze und Ideen ein.
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Donnerstag,
12. Dezember 2019, n -AI

13:30-16:30 Uhr R

Eckertstralle 07a :: DJ

8020 Graz

149

Anmeldung
bis 03.12.2019

Eggenberger Strale

Anmeldelink: http://fhj.to/OffenesLabor2019

Kontakt Projektverantwortliche: D
DI Stephan Pabst Dr. Ulrike Seebacher f 4
E: stephan.pabst@fh-joanneum.at Dr. Simon Berner o )"
T: 0316 5453-6929

Die Smart Food Grid Graz Vision: ]
Bis 2030 kommen 30% aller Lebensmittel aus einem Umkreis von 30 km. ) '
https://www.fh-joanneum.at/projekt/smart-food-grid-graz
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